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INTRODUCCION

La Industria carnica nacional y en particular la establecida en la zona norte del
pais esta en permanente evolucion, tanto hacia el interior de la nacion como hacia el
resto del mundo, esto dltimo motivado al proceso de globalizacién en el que todo el
planeta se encuentra inmerso, es asi que desde la creaciéon del Departamento de
Tecnologia de Productos de Origen Animal en 1979, se fijo como meta realizar
docencia e investigacion en el area de ciencia de la carne, ya que este punto es un polo
de desarrollo internacional, ya que una creciente poblacién, demanda una mayor
cantidad y calidad de alimentos de origen animal, los cuales ademas de ser variados y
nutritivos, deberan de cumplir con las expectativas de inocuidad que exige el mercado
modero, sin descuidar en ningin momento, los aspectos de tipo organoléptico que el
consumidor exige, asi que el reto de lograr obtener una mayor cantidad de alimentos

con una mejor calidad es para los expertos una prioridad.

Por otro lado y aunado a lo anterior, tenemos que continuamente diferentes
estancias dedicadas a la produccién animal desarrolla, entre otras cosas, nuevas lineas
genéticas, aditivos en la nutricion animal, promotores de crecimiento, manejo, etc,
mientras que la industria de alimentos prueba, nuevos, ingredientes como son

colorantes, saborizantes, ligadores, empaque, etc,.

Ademas los aspectos de higiene de alimentos mejor conocido como inocuidad
alimentaria es un punto de gran relevancia, ya que una nueva generacion de
microorganismos potencialmente patdgenos, se encuentran presentes un una gran
cantidad de la cadena alimenticia, este aspecto requiere una gran atencion, por parte

del personal que maneja la carne o sus productos.

Todo lo anteriormente expuesto genera la necesidad de que el Cuerpo
Académico de Tecnologia de Productos de Origen Animal, Ciencia de la Carne, forme
personal altamente especializado en docencia e investigacion en esta area con el

objetivo de cubrir las necesidades; estatales, regionales, nacionales e internacionales,



en todos los niveles académicos, incluyendo Licenciatura, Maestria y Doctorado, que

difundan y generen tecnologia y nuevos conocimientos.

MARCO DE REFERENCIA

El plan de desarrollo estatal dentro de su aspecto econémico tiene contemplado
en segundo lugar como eje fundamental de trabajo, el desarrollo rural, es asi que el
aspecto pecuario es uno de los principales objetivos a impulsar, siendo el objetivo final
ademas de la exportacion de trescientos mil becerros promedio en pie a los EE.UU., la
obtencion de alimentos de origen animal para consumo humano como parte del
desarrollo rural, ademas los factores como la inocuidad y transformacién de los mismos

son de suma importancia en la salud de la poblacion y la economia del pais.

El estado de Chihuahua contribuye con alrededor de setenta mil toneladas
anuales de carne de bovino, ademas la produccion de carne de otras especies como
aves (pollo y pavo), conejo, porcino, de acuacultura (trucha), ovinos, etc., aunque de
menor manera, impactan de forma importante a sectores productivos de regiones
especificas como la serrana, aunque es importante recalcar que la produccion de estas
Ultimas especies como la ovina y la trucha, tienen actualmente un mayor auge en el

Estado, por lo que el consumo de carne de éstas es cada vez mayor.

A nivel nacional existe una disponibilidad de carne per capita distribuido de la
siguiente manera (en kilogramos), bovino 15.2, porcino 15.5, aves 23.9, ovino 0.8,
caprino 0.4 y pavos 1.2, lo cual es un indicador de la importancia de la carne para el
consumidor mexicano. En cuanto a la produccion nacional de carne (en toneladas) la
principal especie es la de pollos incluyendo gallinas ligeras y pesadas con 2,463,798,
seguida del bovino con 1,612,992, porcino 1,108,942, ovino 47,834, caprinos con
42,728, y pavos con 21,388.

Es asi que podemos considerar al sector carnico estatal, regional y nacional,

como uno de los factores decisivos en el desarrollo econdémico del pais, pero al mismo



tiempo debemos considerar el impacto nutricional que representa este sector en la dieta
del mexicano, incluyendo el aspecto fundamental que es la inocuidad alimentaria,
siendo éste un punto que cada dia toma mayor importancia para las autoridades, ya

que este es fomentado por reformas e innovaciones a la normatividad.

En el plan de desarrollo estatal no solo se impulsa al sector primario sino también
al sector de la industria procesadora, y en ése se plantea entre otras cosas:

A) Fomentar la inversion en el campo mediante proyectos viables que incrementan la

productividad y el nivel de bienestar social.

B) Fomentar la competitividad de las actividades agropecuarias a fin de desarrollar

esquemas de produccion integrados a las cadenas productivas de valor.

C) Fomentar programas y acciones que contribuyan al desarrollo comercial de los
productos chihuahuenses, dentro del esquema de sanidad e inocuidad

agroalimentaria.

D) Buscar el desarrollo e integracion de mercados para situar los productos pecuarios

estatales en el ambito regional, nacional e internacional.

Para lo anteriormente expuesto, el Gobierno del Estado ha establecido entre
otras lineas estratégicas, el impulso a la generacion, validacion y transferencia de
tecnologia, siendo este punto donde el CA3 por medio de los aspectos de posgrado y
de investigacion en donde la Linea de Generacion y Aplicacion del Conocimiento, que
es la de Control de Calidad y Aseguramiento de Productos de Origen Animal, Ciencia
de la Carne, contribuye a la demanda de los recursos humanos altamente calificados
(Especialidad, Maestria y Doctorado), necesarios para impactar en el medio del sector
carnico. Esto gracias a las demandas especificas que han surgido en convocatorias

como las emitidas por la Fundacién Produce Chihuahua, A.C., y el Fondo Mixto



Gobierno del Estado — CONACyT, que atienden las lineas de accion estratégicas que

se plantean en el mencionado Plan de Desarrollo Estatal.

De esta manera podemos sefialar que la Linea de Generacion y Aplicacion del
Conocimiento, de Control de Calidad y Aseguramiento de Productos de Origen Animal,
Ciencia de la Carne, del Cuerpo Académico 3 de Tecnologia de Productos de Origen
Animal, de la Facultad de Zootecnia de la Universidad Auténoma de Chihuahua, tiene
como objetivo atender de manera puntual y oportuna las demandas del sector cérnico
no solo estatal sino nacional, tanto en los aspectos de investigacion como en los de

docencia.

Areas de Apoyo

Las areas de formacion que se apoyan, entre otras son: Calidad de la Canal,
Calidad de la Carne, Calidad Tecnolégica, Inocuidad Alimentaria, Calidad Sensorial,
Higiene y Sanitizacion, etc., sin embargo dentro de estas grandes areas es factibles
modificar la orientacion de cada alumno de acuerdo a sus intereses personales, ya sea

enfocado al sector privado o al publico.

Demandas especificas de investigacion (Entre otras)

CONACyT
» Inocuidad agroalimentaria
» Produccién, industrializacion y comercializacién de carne y leche en: caprinos,
bovinos y ovinos
» Desarrollo de cadenas de valor en el sector primario para la creacion de
mipymes

» Desarrollo de cadenas de valor para el ganado bovino

Fundacién Produce Chihuahua, A.C.

» Sistema Producto Bovinos de Carne

> Sistema Producto Ovinos



» Nuevas Opciones Pecuarias

CYTED

» Inocuidad, calidad y trazabilidad en la produccion agroindustrial

» Mejora de las condiciones sanitarias de la cadena de valor de la produccion

pecuaria
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