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Evalúa


UNIVERSIDAD AUTONOMA DE CHIHUAHUA

Clave: 08MSU0017H  

FACULTAD DE CIENCIAS QUÍMICAS  

Clave: 
PROGRAMA DEL CURSO:

                   TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS                                                 
	DES: Ingeniería
Programa(s) Educativo(s):  Ingeniero químico, Químico
Tipo de materia: Optativa

Clave de la materia: 
Semestre: 1º. 
Área en plan de estudios: Eje contenidos
Créditos:  3

Total de Horas por Semana: 3

· Teoría: 3

· Práctica:  

· Taller:  

· Laboratorio: 

· Prácticas Complementarias:  

· Trabajo extra-clase: 

Total de horas en el Semestre: 48
Fecha última de actualización Curricular:  

Clave y Materia requisito: Bioquimica general


	Propósitos del Curso:

	1. Acción:                        
	2. Objeto de estudio:                                        
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Modelos químico-biológicos



	3. Mediante:                                     
	4. Actividades académicas:
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Estudio casos reales
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Compuestos



	Identifica e interpreta la presencia de toxicos que se encuentran en los alimentos de forma natural, como contaminantes o intencionalmente adicionados con un determinado fin.



	Competencias

(Tipo y  Nombre de las Competencias)
	Contenidos 

(Unidades, Temas y Subtemas)
	Resultados de Aprendizaje

(Por Unidad)
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Identificar

E1 Interpretacion quimico biologica

E11 Sistemas de calidad


	ASEGURAMIENTO MICROBIOLÓGICO DE LA CALIDAD

Consideraciones teóricas y prácticas de higiene en alimentos

Legislación en alimentos

Inspección de alimentos

Montaje y operación de un laboratorio microbiológico
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Mediante

Acción: 
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Ingredientes activos

Objeto:
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Evalúa

Condición:

	
	
	

	
	
	

	
	INTRODUCCION

Origen y evolucion de la toxicologia.

Conceptos generales y definiciones.

Clasificacion de la toxicologia.


	Ubicar  a la toxicologia en el contexto historico y actual.

	
	DESTINO DE LOS TOXICOS EN EL ORGANISMO

Toxicocinetica

  Exposición

  Absorcion

  Distribucion

  Biotransformacion

  Excrecion

Toxicodinamica

  Inhibicion enzimatica.

  Sintesis letal.

  Inhibicion de la transferencia de 

  Oxigeno.

  Acción sobre la hemoglobina.

  Remocion de metales esenciales

  Para la acción enzimatica.


	Identificar los mecanismos responsables del destino de los toxicos en el organismo.

	
	EVALUACION DE LA TOXICIDAD

Dosis letal cincuenta.

Potencial de toxicidad.

Pruebas de toxicidad.


	Identificar los parametros y mecanismos de evaluacion de los toxicos.

Predecir la toxicidad de un compuestos presentes en alimentos.

	
	TOXICOS PRESENTES DE FORMA NATURAL EN LOS ALIMENTOS

Alergenicos

Alcaloides

Cianogenicos

Favismo

Hemaglutininas

Latirismo

Toxinas en mariscos y peces

Saponinas

Antivitaminas


	Identifica la naturaleza, las fuentes y la formacion de sustancias toxicas en alimentos.

Interpreta la presencia de toxicos en alimentos.



	
	TOXICOS CONTAMINANTES

Antibioticos.

Toxinas bacterianas

Hormonas

Micotoxinas

Materiales de empaque

Plaguicidas

Metales


	Identifica contaminantes de los alimentos y su efecto toxico en los alimentos.

Interpreta presencia de toxicos  contaminantes de alimentos.



	
	ADITIVOS EN ALIMENTOS

Funciones de los aditivos.

Aspectos legales.

Aspectos de seguridad.

Aplicaciones.
	Aplica aspectos legales y de seguridad de los aditivos en los alimentos.


	FUENTES DE INFORMACIÓN

(Bibliografía/Lecturas)
	EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES

(Criterios y Evidencias integradoras del desempeño)

	Food Toxicology: A perspective on the relative risks. 1988. Edited by Steven L. Taylor and Richard A. Scanlan. IFT Series. Marcel Dekker, Inc. New York, N.Y.

Altug Tomris. 2003. Introduccion a la Toxicologia y al Alimento.

Valle Vega Pedro. 1991. Toxicologia de Alimentos.Centro Panamericano de Ecologia Humana y Salud. Mexico, D.F.

Casarett and Doull. 1993. Toxicology. The Basic Science of Poisons. 2nd. Ed. Doul, Klaassen and Amdur.


	Reconocimientos Parciales:

Evidencias (Actividades Integradoras):
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P 7 Ciencias básicas de la Ingeniería

Evidencias:

	
	Criterios cuantitativos: 
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En equipo



	
	Criterios cualitativos: 
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Todos



	
	Reportes de análisis de casos, realizados de forma individual y que contengan una revisión del tema, una discusión del caso y una propuesta de solución

Exposición de forma individual, de un tema del curso, que se fundamenten en una revisión de al menos cinco bibiliografías recientes del mismo.
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Problemas

Reconocimiento Integrador Final:

Evidencias:    (Trabajo Integrador Final)

Evidencia:

	
	Criterios cuantitativos:
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En forma individual



	
	[image: image14.wmf]

Algunos

Criterios cualitativos:



	
	

	Elaboración:   

M.C. Blanca Rosa Aguilar Guerra


	Fecha:

Septiembre de 2003


Avance programático

S   e   m   a   n   a   s

	Unidades de aprendizaje
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Reconocimiento parcial 1
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	Reconocimiento Final
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Identificar
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Ingredientes activos

[image: image19.wmf]

Estudio casos reales
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Todos
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Algunos
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En forma individual
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En equipo
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Modelos químico-biológicos
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