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DIRECCIÓN ACADÉMICA 

Coordinación General del SUBA 

Circuito Universitario Campus I 

Teléfono: 614-439-1820 

Fax: 614-439-1821 

UACH 

 

INFORMACIÓN  

IMPORTANTE 

Almacenamiento de 

los productos de 

limpieza 

 

Sistema de gestión integral 

SUBA  
Sistema Universitario de 
Bibliotecas Académicas 

 Utilizar primero los produc-
tos próximos a caducar y 
agotar el contenido de un 
recipiente antes de empezar 
otro (así se reduce el núme-
ro de recipientes parcial-
mente llenos) 

 
 Eliminar los recipientes va-

cíos, y separar adecuada-
mente aquellos que necesi-
tan un tratamiento especial 

 
 Conservar los envases origi-

nales, debidamente etique-
tados 

 
 No mezclar productos 
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El riesgo químico en el sector de la 
limpieza puede ser alto, ya que en 
las tareas como la desinfección o el 
encerado se utilizan productos quí-
micos como disolventes y lejías con 
vapores nocivos y en algunos casos 
peligrosos. 
 

La exposición a estos agentes pue-
de ser a través de vías: 
 
 Respiratoria 

 Dérmica 

 Digestiva 

 

RIESGOS QUÍMICOS EN LA  
LIMPIEZA CON LA SALUD Y EL 

MEDIO AMBIENTE 
 
Productos de limpieza comunes y ha-
bituales que se han de tratar con cui-
dado: 
 
 Cloro 

 Amoníaco 

 Sustancias desengrasantes 

 Disolventes 

 Ácidos 

 

En ocasiones, individualmente o mez-
clados, estos productos pueden ser 
nocivos para la salud 

 

¿CÓMO CONOCER LOS RIESGOS 
Y PREVENIRLOS? 
 
 Leer las etiquetas de los enva-

ses: ahí están las indicaciones 
pertinentes sobre la temperatura 
de almacenaje y emergencias. 

 Fichas de seguridad 

 Fichas toxicológicas 

 

 

ALMACENAMIENTO DE LOS 
PRODUCTOS DE LIMPIEZA 

 

 El local de almacenamiento 
deberá estar ventilado y aisla-
do de las fuentes de calor, luz 
y humedad 

 

 Los productos deberán mante-
nerse cerrados 

 

 Los productos químicos incom-
patibles se dispondrán conve-
nientemente separados a fin 
de evitar posibles reacciones. 
Además serán ordenados se-
gún su peligrosidad y grado de 
utilización 

 

 Separar entre sí los productos 
corrosivos de los inflamables 

 

 Mantener los almacenes orde-
nados, sin obstáculos en las 
zonas de paso 

 
 Nunca almacenar alimentos 

junto los productos de limpieza 
 

 Se controlarán los recipientes 
para detectar posibles fisuras o 
fugas que puedan ocasionar 
algún riesgo 

IMPORTANTE 
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