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Por la ciencia para bien del hombre|

La Universidad Autonoma de Chihuahua
a traveés de la

Facultad de Ciencias Quimicas

le invita cordialmente a participar en el

Congreso Internacional de Inocuidad Alimentaria 2007
3 al 5 de Octubre

El evento tendra por sede el Edificio de Seminarios en el Nuevo Campus
Universitario de la Universidad Autonoma de Chihuahua, en Chihuahua México

Conferencistas:

Dr. Ahmed E. Yousef, Ohio State University, USA

Dra. Norma L. Heredia, Universidad A. de Nuevo Ledn, México

Dra. Catherine Cutter, Pennsylvania State University, USA

Dr. Aurelio Lopez Malo. UDLA, México

Dr. Santos Garcia, Universidad A. de Nuevo Léon, México

Dr. Randy Worobo, Cornell University, USA

Dra. Irene Wesley, USDA. EUA

Dr. Fausto Tejeda. Benemeérita Universidad Auténoma de Puebla. México
Dr. Donald W. Schaffner, Rutgers University, USA

Dr. Mariano Garcia Garibay, Universidad Autonoma Metropolitana, México
Dra. Olga |. Padilla-Zakour, Cornell University, USA

Dr. Pascal Delaquis, Agri-Food Canada

Dr. Jozseph Baranyi, Institute of Food Research, Inglaterra

Temas

- Tratamientos no térmicos en el procesamiento de alimentos
- Conservadores naturales

- HACCP en la industria carnica

- La microbiogia predictiva en la seguridad de los alimentos

- Calidad sanitaria del agua

- Campylobacter, un patégeno intrigante

- Leche y productos lacteos en la sanidad del consumidor

- Buenas Practicas Agricolas

- Buenas Practicas de manufactura

- Microbiologia de vegetales frescos

- Tratamientos no térmicos en la conservacion de jugo de manzana

Fecha limite para recepcion de trabajos libres
20 de agosto
Informes: vnevare@uach.mx

Cuotas de Recuperacion (hasta 15 de Septiembre)
Publico en general $ 1,500.00 M.N
Profesores Universitarios $ 1,200.00
Estudiantes de Licenciatura $ 500.00
Estudiantes de Posgrado $ 600.00

Despues del 15 de Septiembre, los precios aumentaran un 20%

Datos para el pago de la cuota de recuperacion:

Banco: BBVA Bancomer
N°. de cuenta 0101020900
Cl\JDD Clave interbancaria ~ 012150001010209000
oo DTeiS G Favor de enviar fichas de deposito al Fax (614) 414-44-92

para el Desarrollo Docente

Informes: www.uach.mx www.fcq.uach.mx www.microbiosymas.com
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Sandra L, Cas

M}éndez*, Santos Garcia y Norma

Facultad de Ciencias Biolégicas, Universidad Auténoma de
Apdo. Postal 124-F San Nicolds, N.L. 66451 e-mail; santos@microbio

Resumen

En el presente trabajo, se establecié la actividad biolégica de extractos de plantas contra Campylobacter Jejuniy C. colj bacterias de importancia tanto médica como alimentaria. Se
analizé en forma preeliminar la actividad antimicrobiana de extractos de plantas utilizando la técnica de difusion de pozo en agar y se seleccionaron aquelios extractos que v .d
mejor actividad antimicrobiana, para posteriormente determinar el CMB, asi como el efecto de las concentraciones subletales sobre el credimiento. Se encontss gue de acuerdo a la
planta utilizada, el CMB estuvo por debajo de 4mg/mL, y concentraciones subletales (25, 50 0 75% de la CMB) de los extractos o parecen afectar el crecimiento.

Introduccion

Dentro del género Campylbobacter, existen 14 especies de las
cuales, Cjejuni, C. coli, y C. fetus, son las més frecuentemente
aisladas en humanos. Estas bacterias son bacilos gram-negativos,
con forma espiral y méviles por contar con un flagelo polar o en
ocasiones  bipolar. Crecen 6ptimamente en  atmésfera
microaerofilica, en temperaturas de entre 37° y 42°C (Konkel ef a/
2001). La enfermedad asociada con Campylbbacter conocidz como
campylobacteriosis, va desde fiebre, ndusea y dolor abdominal
hasta diarrea severa. |2 dosis infectiva para contraer
campylobacteriosis es de 500 a 800 células, el periodo de
incubacion es de 2 a 7 dias y com(nmente la enfermedad cede
espontaneamente (Black ef a/ 1988). Ademas exste una notable
complicacién en aproximadamente el 1% de los pacientes, el
desarrolio del sindrome de Guillan Barré, una polineuropatia
desmielizante, que causa, después de la infeccién gastrointestinal,
una paralisis flacida, que puede derivar en la muerte (Nachamkin et
/1998 ). Debido a esto es importante buscar alternativas efectivas

para lograr su control.
Objetivos.

2) Determinar la accién antimicrobiana de extractos de plantas
contra C. jegjuniy C. cok.

b) Establecer la concentracién minima bactericida (CMB) de los
extractos de plantas que presentaron actividad biolégica contra
C. jejuniy C. cok.

) Determinar el efecto de las concentraciones subletales sobre
el crecimiento de C. jejuni /coli

Material y Métodos

Se utilzaron las cepas: C. jgiuni 5653, 180ip y C. coki 1 (nativa).
Los cultivos se mantuvieron y se activaron en medio infusién
cerebro y corazon (ICC) con extracto de levadura al 0.6%, y se
incubaron en condiciones de microaerofilia (10% CO2) 2 42°C por

48 hs.
Obtencién de
extractos
planta seca y
triturada . Maceracién
20 /100 mi “h 3
metanol Filtracién

almacenamiento
a4°C/ 7 dias

soxhlet

Ensayo preeliminar

|

100 4l de
plartas se
agregaron en
cada pozo

Cultivo celular

Papel Wathman No. 1

Plagueo de
una aliquota

Incubar 42°C/48 h
condiciones
microaerofilia

Observar
crecimiento

Efecto de
subletales

Se le adicionaron cantidades de extracto de
25,50, 75 %

|
Incubacén en microsersfiia por

| 6n

Se contabilizé el nimero de células presentes en

Cada tratamiento

Resultados

Tablal, Se muestra la concentracén minima bactencida (CMB) en
mg/mL de los extractos de plantas

2:003 | 240
Maporave s |

subletales so
crecimiento de las &

5 cepas

Discusion

Los resultados indican gue los extractos de plantas utiizados en el
presente estudo poseen actwided antbacteriana  contra
Campylbobacter jejuni/ coli. Estos resultados son consstentes con
reportes orevas}eﬂ]e extractos de plantas gue mostraron actividad
contra bacterias gram-negativas como £ cok, Sakmonells, Ps.
aureginoss, entre otros. (Lambert et a/200). El uso potencial de
aceites esencizles como agentes antimicrobiancs naturzles ha
sdo menos expiotado que los usos de gf:muma y
antioxidantes. Sin embargo, le fimitada 2plicacion de estos
compuestos como presenvativos de alimentos, se ha atribuido 2 sy
fuerte sabor, afectando n@atvvame/:;ﬂ:% )las propiedades
rganckpticas del producto (Tassou ef a/1956).

f&gfnayneia de bspmmuueﬂm de piantas son GRAS (sustancias
reconocidas como seguras por la FDA), pem debemos ser
cautelosos ya que también pueden contener Compuestos tixicos,

zlergenos o sensiilzantes ( Gauthier, R. 2005)

Conclusiones

£l mejor CMB obtenido fue por los extractos 2y 11, abriendo ung
pauta pars estudios posterores de identificaciin de compuestos
responsables de la actividad antimicrobiana.
Las concentraciones subletales probadas,

crecimiento de C. jejuny/cok.

parecen no afectar of

Literatura Consultada.
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