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TABLA T.6.7.2-PERSONAL
I.Q.
	N° Prof.
	Nombre del Profesor
	N° Proy.
	Nombre del Proyecto

	9121
9052
	Dra. Aurora Valdez Fragoso

Dr.Hugo Mujica Paz
	1 I.Q.
FEBRERO 2004
	Hojas de Maíz. Una fuente alternativa para obtener material de empaque biodegradable

	9121
9052
	Dra. Aurora Valdez Fragoso
Dr.Hugo Mujica Paz 
	2 I.Q.
MAYO 2004
	Determinación de las propiedades de impregnación de chile jalapeño

	6069  
	Q. José Enrique González Colomo

	3 I.Q.
MAYO 2004
	Estudio de películas delgadas de óxido de estaño dopado con manganeso (SnO2:Mn) a la interacción con gases

	6477
	M.C. José Vinicio Torres Muñoz

	4 I.Q.
OCTUBRE 2004
	Acoplamiento de yoduros de arilo para la obtención de bifenilos funcionalizados

	6203
	M.C. Ricardo Talamás Abbud

	5 I.Q.
NOV 2004
	Elaboración de un puré de chile chipotle

	6477
	M.C. José Vinicio Torres Muñoz
	6 I.Q.
OCTUBRE 2004
	Acoplamiento de yoduros de arilo para la obtención de bifenilos funcionalizados

	7193
8576
6203
	Dr. Armando Quintero Ramos
Dr. René Balandrán Quintana
M.C. Ricardo Talamás Abbud
	7 I.Q.
NOV 2004
	Caracterización fisicoquímica de cinco variedades de manzana producidas en el Estado de Chihuahua

	6203
	M.C. Ricardo Talamás Abbud
	8 I.Q.
NOV 2004
	Reducción de emisiones a la atmósfera en unidades de termooxidación

	7193
5876
6477
	Dr. Armando Quintero Ramos
Dr. Rubén Márquez Meléndez
M.C. José Vinicio Torres Muñoz
	9. I.Q.
DIC 2004
	Identificación y cuantificación de polifenoles en cáscara y pulpa de manzana

	  6203
7193

2509   
	M.C. Ricardo Talamás Abbud
Dr. Armando Quintero Ramos

M.C. Sonia Rodríguez de la Rocha


	10. I.Q.

FEB 2005.
	Diseño y construcción de un secador de charolas

	5650
	M.C. Edmundo Luis Rocha Castro

	11 I.Q.
 FEB 2005
	Evaluación de diferentes medios catalíticos para oxidación y remoción de fierro y manganeso en el agua

	9121
7744
	Dra.. Aurora Valdez Fragoso

	12 I.Q.
 OCT 2005
	Estudio de las principales variables de operación de una torre de destilación

	9121
9052
	Dra.. Aurora Valdez Fragoso
Dr..Hugo Mujica Paz
	13 I.Q.
 OCT 2005
	Impregnación de agentes activos en lechuga (lactuca sativa) y membrillo (cydonia oblonga mill) usando un pulso de vacío

	9121
9052
	Dra.. Aurora Valdez Fragoso
Dr..Hugo Mujica Paz
	14 I.Q.
 OCT 2005
	Concentración de suero de leche mediante un evaporador de película ascedente

	5971   

	M.C. Julio Quintana Grado
Dra. María Teresa Alarcón Herrera (externo)
	15 I.Q.
 NOV 2005
	Efecto de la concentración de plomo en suelo sobre la germinación y desarrollo de cultivos de Raphanus Sativus (Rábano)

	8787
	Dra. Laila N. Muñoz Castellanos
Dra. María Teresa Alarcón Herrera (externo)
	16 I.Q..

DIC 2005
	Fitoremediación de suelos contaminados por plomo en la planta fundidora de Ávalos

	3590
	Dr. Víctor Manuel Santana Rodríguez
	17 I.Q..

MAYO 2006
	Evaluación fisicoquímica y sensorial de un extruido de avena y jamaica

	4586
6144
7133
	M.C. Silvia Gómez Bueno
Dra. Virginia Nevárez Moorillón

M.C. Guadalupe Gastelum Franco
	18 I.Q..

MAYO 2006
	Utilización de conservadores en un dulce de leche a base de tapioca

	9563

	Dra. María de Lourdes Ballinas Casarrubias
Dr. Guillermo González Sánchez (externo)
M. I. Benito Aguirre Sáenz (externo)
	19 I.Q..

JUNIO 2006
	Caracterización fisicoquímica  del agua de pozos de la zona sureste (Meoqui) del Estado de Chihuahua

	7193
9563
11647
	Dr. Armando Quintero Ramos
Dra. María de Lourdes Ballinas Casarrubias
Dra. Erika Salas
Dra. Montserrat Ferrando (externo)
	20 I.Q..

AGOSTO 2006
	Mejora de la impregnación de polifenoles procedentes de mosto de uva en un modelo de gel mediante deshidratación osmótica


	9562
4283
	Dra. María Elena Fuentes Montero
Dr. Ramón Olivas Vargas

	21 I.Q..

AGOSTO 2006
	Modelación molecular del Azul Maya

	9121
	Dra. Aurora Valdez Fragoso

9052 Dr.Hugo Mujica Paz

	22 I.Q..

OCTUBRE 2006
	Aplicación de gradientes de concentración y de presión en el encurtido de chile jalapeño rojo 

	9121
9052

	Dra. Aurora Valdez Fragoso

Dr.Hugo Mujica Paz
	23 I.Q..

OCTUBRE 2006
	Cinética de transferencia de masa en membrillos enteros inmersos en soluciones hipertónicas

	6477
	M.C. José Vinicio Torres Muñoz
	24 I.Q..

OCTUBRE 2006
	Síntesis de precursores de brassinólido a partir de diosgenina

	9121
9052
	Dra. Aurora Valdez Fragoso

Dr.Hugo Mujica Paz
	25 I.Q..

DIC 2006
	Efecto de las variables de operación en la velocidad de impregnación de una solución salina isotónica en tejido de jícama

	9121
9052
5689
	Dra..Aurora Valdez Fragoso

Dr.Hugo Mujica Paz

Ing. Miguel Ruiz Esparza Medina
	26 I.Q..

MARZO 2007
	Anális de transferencia de masa en el encurtido de jícama

	9121
9052
5008
	Dra. Aurora Valdez Aguirre

Dr.Hugo Mujica Paz
M.A. Narciso Torres Flores
	27 I.Q..

ABRIL 2007
	Efecto de la impregnación de agentes activos en la calidad del membrillo

	9121
9052
	Dra.. Aurora Valdez Fragoso
Dr.Hugo Mujica Paz

	28 I.Q..

AGOSTO 2007
	La impregnación como medio para controlar cambios de color en membrillo y tuna

	9121
9052
	Dra. Aurora Valdez Fragoso

Dr.Hugo Mujica Paz


	29 I.Q..

AGOSTO 2007
	Propiedades de impregnación de chile Cherry verde y rojo

	5971   
9563
	M.C. Julio Quintana Grado
M.C. Guadalupe Gómez Méndez
Dra. María de Lourdes Ballinas Casarrubias
	30 I.Q..

MARZO 2007
	Caracterización de residuos sólidos del municipio de Chihuahua

	9052
9121
	Dr..Hugo Mujica Paz
Dra.Aurora Valdez Fragoso


	31 I.Q..

NOV 2007
	Remoción de poligalacturonasa de salmueras de encurtido por ultrafiltración a escala piloto

	6203
	M.C. Ricardo Talamás Abbud
	32 I.Q..

FEB 2008
	Diseño y construcción de un horno rostizador

	3590
	Dr.Víctor Manuel Santana Rodríguez
Dra. Elizabeth Carvajal Millán (externo)

	33 I.Q..

MARZO 2008
	Utilización de una nueva goma alimenticia como texturizante en tortillas de maíz

	3590
	Dr.Víctor Manuel Santana Rodríguez
Dra. Elizabeth Carvajal Millán (externo)
Dr. Agustín Rascón Chu (externo)
	34I.Q..

MARZO 2008
	Extracción de licopeno de tomate y encapsulación en geles de arabinoxilanos de maíz

	6203
	M.C. Ricardo Talamás Abbud
Dra. Lorena Álvarez (externo)
	35 I.Q..

MARZO 2008
	Síntesis y caracterización de electrocatalizadores

	3590
	Dr.Víctor Manuel Santana Rodríguez
Dra. Elizabeth Carvajal Millán (externo)

	36 I.Q..

ABRIL 2008
	Liberación controlada de biomoléculas a partir de geles de arabinoxilanos de pericarpio de maíz

	3590
	Dr.Víctor Manuel Santana Rodríguez
Dra. Elizabeth Carvajal Millán (exter
	37 I.Q..

MAYO 2008
	Caracterización composicional fisicoquímica de arabinoxilanos de dos variedades de maíz y su efecto en la capacidad de gelificación

	12428
	M.C. Guillermo Ayala Soto
	38 I.Q..

JUNIO 2008
	Efecto del lavado con diferentes satinizantes en los cambios microbiológicos y calidad de espinaca fresca cortada

	3590
	Dr.Víctor Manuel Santana Rodríguez
J. de Jesús Ornelas Paz (EXTERNO)
	39 I.Q..

JUNIO 2008
	Efecto del procesamiento térmico doméstico en la estabilidad de algunos antioxidantes del chile mexicano

	7193
7133
7086
	Dr. Armando Quintero Ramos
M.C. Guadalupe Gastelum Franco
M..A.R.H Hilda Escobedo Cisneros
	40 I.Q..

JUNIO 2008
	Desarrollo de queso tipo panela bajo en grasa mediante la adición de beta-glucano

	7193
	Dr. Armando Quintero Ramos
Ing. Martha Graciela Ruiz (externo)
M.C. Daniel Lardizabal (externo)
	41 I.Q..

JULIO 2008
	Efecto de la adición de carboximetilcelulosa y pericarpio de maíz a diferentes tiempos de almacenamiento sobre las propiedades reológicas y de textura de masa y tortilla

	9052
9121
	Dr..Hugo Mujica Paz
Dra.. Aurora Valdez Fragoso
Dra. Cristina Pérez Pérez  (externo)(externo)


	42 I.Q..

AGOSTO 2008
	Desarrollo de un material de empaque biodegradable a partir de cáscara de tuna

	9562
	Dra. María Elena Fuentes Montero
	43 I.Q..

AGOSTO 2008
	Obtención de cerámicos magnetoeléctricos por diferentes vías químicas

	7193
	Dr. Armando Quintero Ramos
Ing. Martha Graciela Ruiz (externo)
	44 I.Q..

AGOSTO 2008
	Estudio de la deshidratación de maíz nixtamalizado para la producción de harina de maíz para tortillas

	9052
9121
5689
	Dr..Hugo Mujica Paz
Dra.. Aurora Valdez Fragoso
Ing. Miguel Ruiz Esparza Medina
	45 I.Q..

SEPT. 2008
	Utilización de residuos de manzana para fabricar un material de empaque biodegradable

	9052
9121
	Dr..Hugo Mujica Paz
Dra.. Aurora Valdez Fragoso
M.C. Sergio Iván Martínez Monteagudo (externo)
M.C. Fabiola Salais Fierro (externo)
	46 I.Q..

SEPT. 2008
	Caracterización del suero de leche

	6144

	Dra. Guadalupe Virginia Nevárez Moorillón
M.C. Martha Cristina Portillo Ruiz
	47 I.Q..

SEPT. 2008
	Efecto antimicrobiano del aceite esencial de laurel (Laurus nobilis) sobre microorganismos asociados a alimentos

	11567
	Dra. Luz María Rodríguez Valdéz
Dra. Norma Flores Holguín (externo)
	48I.Q..

SEPT. 2008
	Estudio computacional químico-cuántico de la estructura electrónica en derivados pirrólicos

	09563


	Dra. Lourdes Ballinas Casarrubias
	49
MCG

02/07
	Uso del carbòn activado proveniente de biomasa para la remociòn de arsénico del agua potable

	06144


	Dra. Virginia Nevàrez Moorillón
	50
HSA

09/07
	Aplicación de Rhodococcus sp y/o sus trehalolípidos para mejorar la biodegradabilidad de hidrocarburos y recuperación de plomo en suelos contaminados.

	07743


	Dr. Sigifredo Arévalo Gallegos
	51
MDLG

09/07
	Análisis genético del pasto forrajero B. gracilis.

	9562


	Dra. María Elena Fuentes Montero
	52
CRSE

12/07
	Modelado de la estructura y propiedades del esmalte dental con fluorosis utilizando métodos de química computacional



	10267


	Dr. Quintín Rascón Cruz
	53
GCSA7 12/07


	Obtención de lactoferrina bovina nativa y recombinante con potencial uso industrial

	10267


	Dr. Quintín Rascón Cruz
	54
QPCZ

01/08
	Aislamiento y caracterización de microorganismos productores de Feruloil esterasa y Xilanasa a partir  de subproductos de la nixtamalización del maiz.

	06144


	Dra. Virginia Nevàrez Moorillón 


	55
CCA

01/08
	Capacidad prebiótica de inulina extraída de agave tequilaza weber var azul.

	10267


	Dr. Quintín Rascón Cruz
	56
GMGP

01/08
	Clonación y expresión de la lactoferrina caprina

	09563


	Dra. María de Lourdes Ballinas
	57
BVNE

02/08
	Estudio del proceso de bioensuciamiento de membranas obtenidas de residuos agroindustriales.

	07283


	Dra. María del Carmen González Horta
	58
RMFA

04/08
	Incidencia de la exposición prenatal a plaguicidas organofosforados en una zona agrícola del estado de Chihuahua

	09563


	Obtención de carbón activado a partir de bagazo de agave tequilaza weber var. Azul y su aplicación en la remoción de contaminantes de agua.
	59
NALX

06/08
	Dra. Lourdes Ballinas Casarrubias

	06144


	Elaboración de resinas fenólicas a partir de la fibra de coco.
	60
GGVG

06/08
	Dr. León Hernández Ochoa

CO director. Dra. Virginia Nevárez

	09563


	Producción de celulosa a partir de bagazo de Agave tequilaza weber var. Azul mediante métodos híbridos de biopulpeo
	61
PCN

06/08
	Dra. Lourdes Ballinas Casarrubias

Co-director externo. George Jackson Moraes Rocha

	07088


	Efecto del plomo sobre la actividad de las metaloproteasas 2 y 9 de la matriz extracelular y su relación con la expresión de mediadores proinflamatorios.
	62
SRG

08/08
	Dra. Blanca Estela Sánchez Ramírez

Co-directora:Margarita Levario Carrillo

	9052

	Dr. Hugo Mujica Paz
	63

LMLE

09/05
	Liofilizado de ajo pre-tratado por deshidratación-impregnación en salmueras acidificadas

	9052

	Dr. Hugo Mujica Paz
	64

SHCM

12/07


	Influencia de la concentración de sal, ácido acético y aplicación de un pulso de vacío en encurtido de chile cherry.

	9052

	Dr. Hugo Mújica Paz
	65

APAA

06/08
	Efecto de la aplicación superficial de un recubrimiento a base de membrillo en la calidad de membrillo mínimamente procesado.

	9052

	Dr. Hugo Mújica Paz
	66

AVDS

06/08
	Desarrollo y evaluación de material de empaque a partir de cáscara de plátano.

	9121

	Dra. Aurora Valdez Fragoso
	67

MUBA

MA

08/07
	Reducción del oscurecimiento enzimático de una base de bebida de manzana

	9121

	Dra. Aurora Valdez Fragoso
	68

SCMC

01/08
	Efecto de la aplicación de pulsos de vacío sobre la actividad de polifenoloxidasa y pectinmetilesteareasa en membrillo impregnado y deshidratado

	3590
	Dr. Víctor Manuel Santana Rodríguez
	69

NMPM

MA

06/09/06
	Evaluación fisicoquímica y sensorial de Tofu elaborado a partir de harina integral de soya extruida

	3590
	Dr. Víctor Manuel Santana Rodríguez
	70

ROMA

02/07
	Efecto de la variedad, humedad y sal sobre las propiedades fisicoquímicas de triticale inflado.

	06144


	Dra. Gpe. Virginia Nevárez Moorillón
	71

PFL

06/06
	Extracción de inulina a partir de Agave tequilana weber y caracterización fisicoquímica y funcionalidad prebiótica.

	06144


	Dra. Guadalupe Virginia Nevàrez Moorillón
	72

OME

08/07


	Determinación de protéolisis, caracterización microbiológica y cambios sensoriales durante la maduración del queso chihuahua.

	06144


	Dra. Virginia Nevárez Moorillón
	73

CPTS

01/08
	Actividad antimicrobiana y antioxidante del orégano liso (Poliomintha longifloral)

	06144


	Dra. Virginia Nevárez Moorillón
	74

BLGI

06/08
	Caracterización microbiológica del queso chihuahua

	4283
	Dr. Ramón Olivas Vargas


	75

VAM

02/07
	Estudio experimental y teórico de la glicina como agente preventivo de la glicosilación de proteínas en personas con diabetes mellitus tipo II

	7193
	Dr. Armando Quintero Ramos


	76

RGMA

08/7
	Evaluación de las propiedades fisicoquímicas del maíz nixtamalizado bajo diferentes condiciones de nixtamalización.

	7193
	Dr. Armando Quintero Ramos
	77

GMCB

01/08
	Optimización del ahumado y secado de chile chipotle

	7193
	Dr. Armando Quintero Ramos
	78

LCJ

01/08


	Estudio de la estabilidad de polifenoles y optimización en la obtención de un cereal para desayuno con adición de bagazo de manzana

	7193
	Dr. Armando Quintero Ramos
	79

TEYL

01/08


	Obtención de un cereal para desayuno alto en fibra con propiedades hipoglucemiantes.

	11647
	Dra. Erika Salas Muñoz


	80
DSM

07/07
	Evaluación de las propiedades nutraceúticas de alimentos desarrollados a base de nopal y granada

	11647
	Dra. Erika Salas Muñoz


	81

SHCG

01/08


	Valorización del Orujo de la Industria vitivinícola. Estudio de la copigmentación y su influencia sobre el color del vino tinto.

	11647
	Dra. Erika Salas Muñoz


	82

PAKY

01/08
	Análisis del perfil aromático del sotol para el cumplimiento de la denominación de origen.

	11647
	Dra. Erika Salas Muñoz


	83

MRAS

06/08
	Estudio de la actividad antibacteriana y antioxidante de la flor de jamaica (Hibicus sabdariffa) aplicado a la conservación de carnes. 

	11647
	Dra. Erika Salas Muñoz


	84

QBBB

06/08
	Obtención de pigmentos a partir de jamaica (Hibicuas sabdariffa), su transformación y utilización como colorantes alimenticios.

	11647
	Dra. Erika Salas Muñoz


	55

NBS

06/08
	Estudio de la actividad antibacteriana de la flor de jamaica (Hibicus sabdariffa) y caracterización de su composición fenólica. 

	
	Dr. León Hernández Ochoa
	85
APAA

06/08


	Utilización de extractos funcionales  en la protección de alimentos. Formulación de películas antimicrobianas

	
	Dr. León Hernández Ochoa
	86
APYB

01/08
	Utilización de extractos funcionales en la protección de alimentos por las técnicas de impregnación y/o aspersión.

	
	Dr. Enrique Ortega Rivas


	87
ERA

01/08
	Obtención de concentrados de jugos de frutas por métodos alternativos de evaporación con membranas

	
	Dr. Enrique Ortega Rivas
	88
SMHO

06/08
	Clarificación y pasterización en frío de jugo de manzana utilizando técnicas de separación en serie.

	
	Dr. Enrique Ortega Rivas
	89
SLJ

06/08
	Estudios comparativos de pasterización en néctar de manzana

	
	Dr. Alejandro Camacho Dávila


	90
VCCF
	Síntesis de análogos de flavonoides con actividad antioxidante y antimicrobiana.

	7133

	M.C. Guadalupe Gastélum Franco
	91
VGC

06/08
	Caracterización sensorial y de textura el queso Chihuahua y queso menonita
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