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FACULTAD DE ZOOTECNIA
Clave: O8USU0637Y
PROGRAMA DEL CURSO:

nombre MATERIA

                   ANÀLISIS DE RIESGOS
	DES: 
	AGROPECUARIA

	
	Programa(s) Educativo(s):
	INGENIERO ZOOTECNISTA EN SISTEMAS DE PRODUCCIÒN

	
	Tipo de materia:
	ESPECÌFICA (TECNOLOGIA)

OPTATIVA (OTRAS OPCIONES)

	
	Clave de la materia:
	DS-A 816    725 T

	
	Semestre:
	8º

	
	Área en plan de estudios:
	OPCIÒN TECNOLOGÌA

	
	Créditos
	6

	
	Total de horas por semana:
	6

	
	Teoría:
	3

	
	Práctica
	3

	
	Taller:
	

	
	Laboratorio:
	

	
	Prácticas complementarias:
	

	
	Trabajo extra clase:
	

	
	Total de horas semestre:
	50

	
	Fecha de actualización:
	ENERO 2003

	
	Clave y Materia requisito:
	1. Introducción a los Sistemas de Producción  (104)

2. Sistemas de Control Sanitario (512)

3. Diseño Higiénico y Normatividad en Plantas (710)

4. Impacto Ambiental de Residuos (628

	Pcopositos del Curso:

1. Evaluar los Sistemas de Producción Pecuaria, mediante el Análisis de Riesgos

2. Desarrollar un Análisis de Riesgos utilizando la metodología de vanguardia

3. Aplicar  la Normatividad  que compete a los Sistemas de Producción Pecuaria relacionados con la Inocuidad Alimentaría
Lo anterior a partir de que el estudiante se ubique como:

· sujeto social que analiza los riesgos de los Sistemas de Producción Animal

· sujeto individual  se involucra en la problemática alimentaría nacional

	COMPETENCIAS

(Tipo y  Nombre de las Competencias que nutren a la materia y a las que contribuye)
	CONTENIDOS

(Unidades, Temas y Subtemas)
	RESULTADOS DE APRENDIZAJE

(Por Unidad)

	Trabajo en equipo y Liderazgo

Solución de  problemas

Manejo  de Sistemas de Producción

Innovación y Transferencia de tecnología 

Sanidad Animal

Tecnología de Productos de Origen Animal 
	1. INTRODUCCIÒN

1.1. Los riesgos de la vida

1.2. El hombre prehistórico

1.3. Clasificación de los Sistemas

1.4. Análisis de los Sistemas de Producción (Etapas)


	· Reconoce la clasificación de los sistemas tomando en cuenta la importancia del análisis de riesgos

· Aprende las etapas del análisis de los sistemas, para diagnosticar  la situación en que se encuentran los Sistemas de Producción Pecuaria

	
	2. SISTEMAS INVOLUCRADOS EN EL ANÀLISIS DE RIESGOS

1.1. Sistema Perturbador

1.2. Sistema Afectable

1.3. Sistema Regulador
	· Compara las diferencias entre los sistemas involucrados en el Análisis de riesgos para valorar sus fortalezas y debilidades

	
	2. SISTEMAS INVOLUCRADOS EN EL ANÀLISIS DE RIESGOS

1.4. Sistema Perturbador

1.5. Sistema Afectable

1.6.  Sistema Regulador
	·   Compara las diferencias entre los sistemas involucrados en el Análisis de riesgos para valorar sus fortalezas y debilidades

	
	3.  NORMATIVIDAD Y CRITERIOS

3.1. Fundamentos legales

3.2. Disposiciones y Regulaciones

3.3. Obligaciones y Responsabilidades

3.4. Reglamentos para transporte, manejo y almacenamiento de insumos y productos derivados de la Producción Pecuaria.
	· Revisa la Normatividad oficial que aplica a los Sistemas de Producción Pecuaria, para determinar si cumplen con los criterios y estándares establecidos a nivel nacional e internacional

	
	4. METODOLOGÌAS Y TÈCNICAS PARA EL ANÀLISIS DE RIESGOS

4.1. Sistema HACCP

4.2. Análisis preliminar de peligros

4.3. Método ¿ Qué pasa si……?
	* Aplica las metodologías de vanguardia en Análisis de Riesgos para ayudar a resolver la problemática de los Sistemas de Producción Pecuaria



	UNIDAD TEMÁTICA
	METODOLOGÍA

(estrategias, secuencias recursos didácticos)
	TIEMPO

ESTIMADO

	1. INTRODUCCIÓN
	1. Exposición 
	8 hrs

	2. SISTEMAS INVOLUCRADOS EN EL ANÀLISIS DE RIESGOS
	1. Exposición

2. Dinámicas de grupo  
	6 hrs

	3.NORMATIVIDAD Y CRITERIOS 
	1. Exposición

2. Dinámicas de grupo
	8 hrs

	4.METODOLOGÌAS Y TÈCNICAS PARA EL ANÀLISIS DE RIESGOS
	1. Exposición

2. Asesorias  en equipo para desarrollo de Trabajo Independiente
	18 hrs 


	UNIDAD TEMÁTICA
	EVIDENCIAS DE DESEMPEÑO
	CRITERIOS DE DESEMPEÑO

	1. INTRODUCCIÒN
	1. Un examen escrito
	1. Se elabora en forma individual

	2. SISTEMAS INVOLUCRADOS EN EL ANÀLISIS DE RIESGOS
	1. Un examen escrito
	1. Se elabora en forma individual

	3.NORMATIVIDAD Y CRITERIOS 
	1. Elaboracion de un cuadro matricial con los criterios de normatividad
	1. Se elabora en forma individual y se presenta el cuadro         Criterios:

1. instancias de gobierno que actùan como sistema regulador

2. relacionar la norma con los criterios que aplican 

	4.METODOLOGÌAS Y TÈCNICAS PARA EL ANÀLISIS DE RIESGOS
	1. Un examen escrito

2. elaborar  un plan haccp
	1. se elabora en forma individual

2. se elabora en equipo y se presenta por escrito

criterios:

1. se elabora en base a un producto (alimento) resultado de un proceso de producciòn pecuaria

2. se incluyen los programas previos (BPM, POES, ETC)

3. SE ELABORA EN BASE A LOS SIETE PRINCIPIOS DEL haccp


	FUENTES DE INFORMACIÓN

(Bibliografía/Lecturas por unidad)
	EVALUACIÓN DE LOS APRENDIZAJES

(Criterios e instrumentos)

	1. INTRODUCCIÒN

· Ecotecnologías de México, S.A. de C. V. 1998. Apuntes del curso Análisis de Riesgos

· Sistemas de Producción Animal. Editorial Acribia

· Administración Pecuaria. Editorial Trillas
	Reconocimientos parciales:

* Exámenes escritos

* Producción de Cuadro Matricial escrito

* Producción de Plan escrito

Reconocimiento Final:

* Examen Ordinario

	2. SISTEMAS INVOLUCRADOS EN EL ANÀLISIS DE RIESGOS
·  Ecotecnologías de México, S.A. de C.V. 1998. Apuntes del curso Análisis de Riesgos

· Sistemas de Producción Animal. Editorial Acribia
· Administración Pecuaria. Editorial Trillas
	

	3.NORMATIVIDAD Y CRITERIOS

· Normas Oficiales Mexicanas. Control Sanitario y Epidemiológico. Obtención, Manejo y Transporte de productos pecuarios. Diario Oficial de la Federación. Varias fechas 
	

	· Food Safety an quality assurance: foods of animal origin. 1991. W.T. Hubert. Iowa State University Press. Amos, Iowa. USA.
· Quality Assurance of Food ingredients processing and distribution. 1988. J.E. Stauffer. Food and Nutrition Press. Westport, Conn. USA.
· Higiene in Food Manufacturing and Handling. 1973. Barry Gram.-Rack. Food trade Press. LTD.
	

	4.METODOLOGÌAS Y TÈCNICAS PARA EL ANÀLISIS DE RIESGOS

· Ecotecnologías de México, S.A. de C.V. 1998. Apuntes del curso Análisis de Riesgos

· Sistemas de Producción Animal. Editorial Acribia

· Administración Pecuaria. Editorial Trillas

· HACCP: A practical approach. 1994. Sara Mortimere and Carol Wallace. Chapman and May.
· Safety and Quality in food. 1984. Proccedings of a DSA symposium, Ámsterdam, Holanda
· Quality Assurance course. 1981. American Meat Institute. Center for Continuing Education. New Orleans. USA.
· CGMP”S/Food Plant Sanitarion. 1994. Wilbur A. Gould. CTI. Publications, Inc.
	


Cronograma del Avance Programático

S   e   m   a   n   a   s

	Unidades de aprendizaje
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16

	1. INTRODUCCIÒN
	X
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. SISTEMAS INVOLUCRADOS EN EL ANÀLISIS DE RIESGOS
	
	
	X
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.NORMATIVIDAD Y CRITERIOS 
	
	
	
	
	X
	X
	X
	X
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.METODOLOGÌAS Y TÈCNICAS PARA EL ANÀLISIS DE RIESGOS
	
	
	
	
	
	
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	
	


